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SZAKKOZEPISKOLAI KEPZES

Iskolai eléképzettség: 8 dltaldnos iskola
A szakképesités azonositéd szama: 34 541 08
Szakképesités megnevezése: Kistermeldi élelmiszerelédllitd, falusi vendéglaté

Iskolai rendszerU szakképzésben a szakképzési évfolyamok szdma: 3 év

Eiméleti képzési idd ardnya: 40%

Gyakorlati képzési idé ardnya: 60%

A szakképesités munkateriletének révid leirasa:

Kistermeldi  élelmiszerelddllitoként  komplex feladatokat végez. Tevékenységi kdrének
megfeleléen az alapanyag elédllitdsan keresztUl a feldolgozdson &t, az elkészitett élelmiszer
értékesitéséig.

A tevékenység sordn figyelembe veszi kdrnyezetének hagyomdanyait, a tdjegység jellegéebdl
adodo egyedilehetdségeket.

Munkdija sordn betartja a mindenkor érvényben [évé jogszabdlyi elSirdsokat, kUlonds figyelmet
fordit a higiéniai-, munka-, t0z- é€s kérnyezetvédelmi eldirasokra.

Az dltala elédllitott élelmiszeripari termékeket az elddllitas helyének megfeleld région belll vagy
a régiohoz kdzel értékesiti, mely térténhet piacon, a kistermeld dltal végzett hazhozszdllitassal,
vagy vendégasztal szolgdltatdas keretében.

Falusi vendéglatoként komplex szolgdltatdst (szalldsadds, étkeztetés, programszervezés, stb.)
biztosit.

A tevékenység sordan figyelembe veszi kdrnyezetének hagyomdnyait, népmuivészeti
lehetdségeit.
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A szakképesitéssel rendelkezé képes:

-kis mennyiseguU, dltala megtermelt alaptermékkel vagy az dltala betakaritott, dsszegyUjtott
vadon termd alaptermékkel, vagy sajat beszerzésG alapanyagbdl készitett termékkel
kozvetlenUl a fogyasztot ellani,

-falusi vendégasztalt Uzemeltetni,

-kistermeldi zoldség- és gyUmolcskészitményeket az éleimiszerbiztonsag és a higiéniai elSirdsok
figyelembeveételével elddllitani,

-kistermel&i  husfeldolgozast  végezni az  élelmiszerbiztonsdg €és a  higiéniai  eldirdsok
figyelembevételével,

-kistermeldi, kézmUves sUtdipari termékeket késziteni az élelmiszerbiztonsdg €s a higiéniai
eléirdsok figyelembevételével,

-kistermeldi, kézmUves cukrdasz- €s édesipari termékeket késziteni az élelmiszerbiztonsag és a
higiéniai elSirdsok figyelembevéetelével,

-kistermeldi, erjedésipari termékeket késziteni az élelmiszerbiztonsdg, higiéniai és jovedéki
eléirdsok figyelembevételével,

-kistermeldi, kézmUves tejtermékeket, sajtot késziteni az élelmiszerbiztonsadg és a higiéniai
eléirdsok figyelembevételével,

-kulturdlt életvitelt folytatni,

-konyhai-, élelmezési bevdasdarldst és a sajat termékek gazdasagos felhaszndlasat dsszehangolni,
-szerz6déseket, megdllapoddsokat, szamldkat, egyéb okmdanyokat kitolteni,
-pdlydzatokat eldkésziteni,

- dllategészségUgyi, dllatjoléti, kdrnyezetvédelmi szabdlyokat betartani,

-falusi vendéglatohelyet kialakitani, berendezni,

-termények felhaszndlasanak eldkészitését, hazi feldolgozdasat elvegezni,
-szabadtéri étkezést megvaldsitani (szabadtlzon),

-drubeszerzést végezni,

-szakhatdsagokkal kapcsolatot tartani,

- gondoskodni az eszkdzdk, élelmiszerek, vegyszerek stb. biztonsdgos taroldsrdl,
-hdztartdsi és konyhai eszkbzdket, gépeket kezelni,

-munka t0z-, és kdrnyezetvédelmi szabdlyokat betartani,

-dokumentacioét vezetni,

-készleteket, bevéeteleket és kiaddsokat nyilvantartani,

-szelektiv hulladékgyUjtést megvaldsitani.



